
 Speisekarte 
 Suppen 

 1.  Minestrone  1)  4,00€ 
 2.  Tomatensuppe  1)  *  4,00 € 
 3.  Bohnensuppe  1)  4,00 € 

 Vorspeisen 

 4.  Tzatziki*  4,50 € 
 5.  Tirokafteri (Schafskäsecreme pikant)*  9,00 € 
 6.  Dolmadakia ( Gefüllte Weinblätter) in Zitronensoße*  7,50 € 
 7.  Gegrillte Peperoni mit Knoblauchsoße  6,50 € 
 8.  Saganaki (panierter Schafskäse)*  9,50 € 
 9.  Gegrillter Schafskäse mit Zwiebeln, Tomaten, Paprika*  9,50 € 
 10.  Gambas in Tomatensoße*  11,50 € 
 11.  Gebackene Aubergine & Zucchini*  8,00 € 
 12.  Antipasti Gemüseteller  8,50 € 
 13.  Gefüllte Spitzpaprika mit Tirokafteri*  9,50 € 
 14.  Calamaris (leicht paniert und gebacken)*  10,20 € 
 15.  Vorspeisenteller (kalt & warm)*  11,00 € 
 16.  Knoblauchbrot*  2,50 € 

 Salate 

 17.  Gemischter Salat, klein*  4,00 € 
 18.  Griechischer Bauernsalat nach Art des Hauses*  11,50 € 
 19.  Salat „Italia“ (Käse, Schinken, Ei)  1.2.3.4,6  *  9,50 € 
 20.  Fitness Salat  1,2,3,4,6  *  11,50 € 
 21.  Bunte Blattsalate der Saison mit Putenstreifen  12,00 € 
 22.  Gambas auf Blattsalat*  11,50 € 



 Bowls 
 23.  Chicken Bowl mit Reis  13,20€ 
 24.  Halloumi Bowl mit Gemüse*  12,80€ 

 Vegetarische 

 25.  Gegrilltes Gemüse  10,50 € 
 26.  Gemüse mit Metaxasoße überbacken*  12,00 € 
 27.  Gefüllte Paprika & Tomaten*  9,50 € 

 Fleischgerichte vom Grill 

 28.  Suvlaki (Spieß vom Schwein)  12,80 € 
 29.  Bauernspieß mit Paprika,Zwiebeln und Käse überbacken *  13,80 € 
 30.  Bifteki (gefülltes Hacksteak)*  14,00 € 
 31.  Frikadellen*  11,80 € 
 32.  Schweinefiletmedallions mit Kräuterbutter*  16,50 € 
 33.  Argentinisches Rumpsteak mit gebratenen Zwiebeln & Champignon 
 34.  oder mit Kräuterbutter (ca. 300g)*  22,00€ 
 35.  Rinderleber mit gebratenen Zwiebeln & Champignons  13,80 € 
 36.  Lammfilet mit Gemüse  23,50 € 
 37.  Lammkotlette mit Gemüse  19,20 € 
 38.  Lammspieß mit Zwiebeln, Paprika & Tomaten  20,50 € 
 39.  Putensteak  14,80 € 
 40.  Hähnchenbrustfilet  14,80 € 
 41.  Fleischplatte für 2 Personen 

 (je 2 Spieße, Lammkotlette, Bifteki, Schweinefilet)*  34,00 € 



 Pfannengerichte 

 42.  Leberpfanne mit Zwiebeln&Champignons in Tomatensoße  14,20 € 
 43.  Schweinefilet in Metaxasoße*  17,80 € 
 44.  Pute in Currysoße*  16,00 € 

 Fisch 

 45.  Doradenfilet gegrillt*  17,20 € 
 46.  Zanderfilet*  15,80 € 
 47.  Calamaris gegrillt*  16,50 € 
 48.  Garnelen gegrillt mit Knoblauchsoße*  19,50 € 
 49.  Lachs in Tomaten-Sahnesoße*  17,80 € 
 50.  Fischplatte für 2 Personen 
 51.  (je 2 Doraden, Calamaris, Garnelen, Sardinen)*  32,00 € 

 Alle Gerichte mit Salat & Pommes oder Gemüsereis 

 Nudelgerichte 

 52.  Spaghetti Bolognese*  8,80 € 
 53.  Spaghetti Carbonara  1,2,3,4  *  8,80 € 
 54.  Spaghetti mit Gambas*  12,20 € 
 55.  Penne mit verschiedenen Käsesorten*  8,80 € 
 56.  Penne  all’arrabbiata*  8,80 € 
 57.  Tortellini alla panna  1,2,3,4  *  8,80 € 



 Deutsche Gerichte 

 58.  Wurstsalat mit Brot  1,2,3,4  *  7,50 € 
 59.  Wurstsalat mit Pomme*  10,00€ 
 60.  Paniertes Schnitzel mit Soße, Pommes und Salat*  13,80 € 
 61.  Schweinesteak mit Paprikasoße (pikant) oder Pilzrahmsoße, 

 Pommes und Salat*  14,20 € 
 62.  Currywurst oder Feuerwurst mit Pommes  1,2,3,4  *  6,50 € 

 Für den kleinen Hunger 

 63.  Suvlaki mit Pommes und Salat  10,00 € 
 64.  Frikadelle mit Pommes und Salat*  10,00 € 
 65.  Schnitzel mit Pommes und Salat*  11,00 € 

 Beilagen 

 66.  Pommes mit Ketchup oder Mayonnaise*  4,00 € 
 67.  Gemüsereis  3,50 € 

 Dessert 

 68.  Gemischtes Eis mit Sahne*  3,80 € 
 69.  Vanilleeis mit heißen Himbeeren & Sahne*  5,00€ 
 70.  Griechischer Joghurt mit Honig & Nüssen*  6,00 € 

 1.  mit Konservierungstof, 2. mit Phosphat, 3. mit An�oxida�onsmi�el, 4. mit 
 Geschmackverstärker 6. mit Farbstoff(en) 8. mit Milcheiweiß 9. Koffeeinhal�g 10. 
 Chininhal�g 

 *Glutenhal�ges Getreide, Krebs�ere, Eier, Fisch , Milch, Schalenfrüchte, Sellerie, Senf, 
 Schwefeldioxid & Sulfite, Lupinen, Weich�er 



 Heiße Getränke 

 71.  Tasse Kaffee  9  2,00 € 
 72.  Espresso  9  2,00 € 
 73.  Cappuccino  9  *  3,00 € 
 74.  Milchkaffee  9  *  3,00 € 
 75.  Latte macchiato  9  *  3,50 € 
 76.  Tee  2,00 € 

 Alkoholfreie Getränke 

 77.  Cola light  6,9  0,33 l  2,70 € 
 78.  Cola, Fanta, Mezzo-Mix  3,6,9  0,2/0,4 l  1,80 €/3,00 € 
 79.  Mineralwasser Klassik oder Still  0,7 l  3,00 € 
 80.  Apfelsaftschorle                              0,2/0,4 l  1,80 €/3,00 € 
 81.  Johannisbeersaftschorle                  0,2/0,4 l  1,80€/3,00 € 
 82.  Orangensaft                                     0,2/0,4 l  2,00 €/4,00 € 
 83.  Bitterlemon  3,10  0,2/0,4 l  1,80€/3,00 € 
 84.  Eistee                                                 0,2/0,4 l  1,80€/3,00€ 

 Flaschenbiere 

 85.  Hoepfner  Hefe Dunkel, Kristall  0,5 l  4,00 € 
 86.  Hoepfner Pils Alkoholfrei  0,33 l  3,60 € 
 87.  Paulaner Hefe hell oder Alkoholfrei  0,5 l  4,00 € 
 88.  Hoepfner Export  0,5 l  4,00 € 
 89.  Hoepfner Pils                                 0,33l/0,5 l  3,60€/4,00€ 
 90.  Radler  3,80€ 



 Sekt 

 91.  Sekt Flasche (Hausmarke)  14,00 € 
 92.  Sekt Fürst von Metternich  18,00€ 
 93.  Aperol Spritz/Crodino/Hugo/Pink Gin Tonic  5,50 € 

 Weißweine 

 94.  Schwaigerner Riesling trocken  0,25 l  5,00 € 
 95.  Grauburgunder trocken  0,25 l  5,80€ 
 96.  Imiglikos Tafelwein lieblich  0,25 l  4,50 € 
 97.  Athos trocken  0,25 l  4,80 € 
 98.  Malamatina Retsina geharzt  0,5 l  7,00 € 

 Rotweine 

 99.  Schwaigerner Trollinger mit Lemberger halbtrocken  0,25 l  5,00 € 
 100.  Nemea trocken  0,25 l  5,20 € 
 101.  Imiglikos lieblich  0,25 l  4,50 € 

 Weißherbst 

 102.  Portugießer trocken  0,25 l         4,50 € 
 103.  Schwaigerner Schwarzriesling halbtrocken  0,25 l         5,20 € 
 104.  Weinschorle  0,25 l         3,20 € 

 Spirituosen 

 105.  Ouzo  2 cl  2,00 € 
 106.  Metaxa (5 Sterne)  4 cl  4,00 € 
 107.  Williams Christ  2 cl  2,50 € 
 108.  Ramazotti  2 cl  2,50 € 
 109.  Campari Soda oder Orange  6  4 cl  5,00 € 



 2.  mit Konservierungstof, 2. mit Phosphat, 3. mit An�oxida�onsmi�el, 4. mit 
 Geschmackverstärker 6. mit Farbstoff(en) 8. mit Milcheiweiß 9. Koffeeinhal�g 10. 
 Chininhal�g 

 *Glutenhal�ges Getreide, Krebs�ere, Eier, Fisch , Milch, Schalenfrüchte, Sellerie, Senf, 
 Schwefeldioxid & Sulfite, Lupinen, Weich�er 


